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TECHNIQUE

Les Vignes de Charles 315

VENDANGE :
2015

VITICULTURE CERTIFIEE :

Houte Valeur Environnementale
Viticulture Durable en Champagne

En route pour la Certification Bio depuis 2019

CEPAGES :

25% Chardonnay

35% Pinot Blanc

20% Pinot Noir

20% Pinot Noir vinifie en rouge

VINIFICATION : LES VIGNES
g DE CHARLES

FML realisee

MISE EN BOUTEILLE :

4 Avril 2016
2603 bouteilles
|20 Magnums

DEGORGEMENT :

Juillet 2019
Dosage : 2 g/L
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www.champagne-chpiconnet fr
Champagne CH. Piconnet - 43, grande rue - 10250 Neuville sur Seine
Cote des bar - Aube - Champagne - France

LABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. SACHEZ CONSOMMER ET DECUSTER AVEC MODERATION MAIS PLAISIR



